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株式会社ホテルグランヴィア広島 （広島市南区松原町1-5、代表取締役社長：森田 茂）は、平成30年8

月1日（水）から8月31日（金）までの期間、当ホテルの直営レストラン7店舗において、“SNS映え”を意識した

料理やデザートを提供する「フォトジェニックフェア」を開催いたします。 

＊＊＊＊＊ 

提供するメニューは、ビー玉のように涼やかなビジュアルが話題の香港スイーツ「九龍球（クーロンキュ

ウ）」や、広島県産レモンを堪能いただける「広島レモンかき氷」、夏らしく清涼感にこだわった「フルーツアク

アリウム」など全 8品。 当ホテルの若手社員を中心に発足したプロジェクトの一環であり、フォトジェニックな

メニュー開発を行った初の試みです。 

JR 広島駅直結という当ホテルの立地上、例年 8 月は特にご家族連れのお客様に多くご利用いただいて

おります。記憶や写真に残していただける商品を提供することで忘れられない夏を演出し、満足度向上に

繋がることを期待しています。詳細は次の通りです。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

＜「フォトジェニックフェア」開催概要＞ 

期間：平成 30年 8月 1日（水）～8月 31 日（金） 
※料金は全て税金・サービス料込みです 

 
■「お菓子のアンティパスト」（上写真右下） 
   アンティパスト（前菜）のように美しく盛り付けをしたワンプレートデザート。 

抹茶パフェ、自家製ガトーショコラ、チーズケーキなどの内容で、優雅な 
ティータイムを演出いたします。 

   【料  金】2,000円 
   【提供時間】11:30～17:00 
   21階スカイレストランアンドラウンジ「Ｌ＆Ｒ」TEL 082-262-1107 
 
 
 
 
 

 

思わず写真を撮りたくなる“インスタ映え!?”メニューが大集合！ 

直営レストランで「フォトジェニックフェア」を開催 

     期間：平成 30 年 8 月 1 日（水）～8 月 31 日（金） 



■「フルーツアクアリウム」（前頁写真左上） 
金魚鉢を連想させる透明の器に、色とりどりのフルーツゼリーとソーダを混ぜ、 
清涼感にこだわりました。 

   【料  金】800円 
   【提供時間】9:00～18:00 

2階 メザニンフロア「ロビーラウンジ」 TEL 082-262-1104 
 
■「スライダーバーガー」（前頁写真左下） 
   BLT（ベーコンレタスバーガー）、広島名物 がんすを用いた「広島カツバーガー」、クリーム

チーズとデザートソースを挟んだ「スイーツバーガー」の三種をご用意。ひと口サイズなの
で、おつまみにもお勧めです。 

   【料  金】1,800円（3種類、6個入り） 
   【提供時間】17:00～22:30 
   1階 メインバー「メイフラワー」TEL 082-262-1135 
 
■「広島レモンかき氷」 
   広島県産レモンと洋風デザートソースで和と洋を味わう一品。 

別添えのあずき、抹茶白玉、昆布の佃煮と一緒にお召し上がりいただけます。 
   【料  金】1,200円 
   【提供時間】11:30～14:00（ラストオーダー） 

17:00～21:00（ラストオーダー） 
   2階 日本料理「瀬戸内」 TEL 082-262-1160 
 
■「アイスクリームシュゼット」（前頁写真右上） 
   「島根県産黒毛和牛コース」のデザートとして提供する一品は、シェフが目の前で鉄板の上

でバターとベリーソースをからめバニラアイスにかけた、”温”と”冷”を同時に愉しむ新感覚
スイーツ。地上 80mの景色とともに、至福のひとときを演出いたします。 

   【料  金】お一人さま  15,000円  
【提供時間】11:30～14:00 （ラストオーダー） 

 17:00～21:00 （ラストオーダー） 
   21階 ステーキハウス「神石（じんせき）」TEL 082-262-1105 
 
■「九龍球（クーロンキュウ）」 
   寒天ゼリーの中にフルーツを閉じこめた、香港発祥のスイーツ。 
   平日のランチブッフェ限定で、お楽しみいただけます。 
   【料  金】大人平日 2,000円 小学生 1,200円 幼児（3歳以下）無料  
   【提供時間】11:30～14:15（ラストオーダー） 
   2階 カフェ＆ブッフェ「ディッシュパレード」TEL 082-262-1132 
 
■「トマホークステーキ」 

インパクト抜群な、骨付きトマホーク肉をオプションでご提供。 
お好みのサイズに切り分けてシェアしていただけます。 

   【料  金】トマホークステーキ 9,000円 
   【提供時間】17:30～20:45（ラストオーダー） 
   2階 カフェ＆ブッフェ「ディッシュパレード」TEL 082-262-1132 
 
■ 「オマール海老のペナン風辛味仕立て」 
   トマトの旨みが合わさったソースに、唐辛子やレモングラス、コブミカンといった多彩な調

味料を使用することでスパイシーに仕上げました。 
   【料  金】ハーフ 3,000円 
   【提供時間】11:30～14:30（ラストオーダー） 

17:00～21:00（ラストオーダー） 
2階 中国料理「煌蘭苑」 TEL 082-262-1165 

 
 
 
 
 
 
 

このニュースリリースに関するお問い合わせ先 

ホテルグランヴィア広島 企画部 担当：山里  

〒732-0822 広島市南区松原町 1-5（JR 広島駅直結） 

TEL：０８２－２６２－１２１８ 

FAX：０８２－２６２－３３４９ 

e-mail：h_yamasato@hgh.co.jp    URL：www.hgh.co.jp 
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