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ホテルグランヴィア広島（広島市南区松原町 1-5、代表取締役社長 百田 和之）は、広島を訪れる

外国人観光客の受け入れ体制の充実を図るため、5 階の和室宴会場を高品質な 4 ベッドルームの客

室に改装し、来年 3 月から提供を開始いたします。 

これにあわせて 2 階の日本料理「瀬戸内」店内も一部改装し、国内外の観光客に地元広島の日本

酒を紹介するコーナーを設けるなど、滞在客の満足度を高める取組みを行います。 

詳細は以下の通りです。 

               改装イメージ（5階客室） 

 

■ ゆとりある空間に４つのベッドを備えた和風モダンな 4室 

当ホテルでは、今年度上期の外国人宿泊客の比率が、前年比 122%と高まる中、今年 3 月に自動

外貨両替機や電子パスポートリーダーを導入するなど、これまでも利便性やおもてなしの向上に取

り組んでまいりました。このたび、海外から家族やグループで広島を訪れる旅行客の獲得をめざし

て、4 ベッドルームの高品質な客室を 4 室増室いたします。 

内装デザインは、暖かみのある木の質感と西条瓦を思わせる落ち着いた赤のファブリックを色彩

のベースとし、もみじなどの広島らしいデザインを盛り込んだ和風モダンな落ち着きのある空間を

となります。 

ますます増加する外国人観光客に対応 

5 階に和風モダンな高品質の客室を新設 

2016 年 3 月末完成予定 



66 平方メートルの室内は、暖かみと落ち着きのあるソファセットを配したリビングスペースと、

米国シモンズ社製のポケットコイルベッドを設置したベッドスペース、シャワーブースを設けた浴

室スペースから成り、4名様のご利用でも十分にスーツケースを広げることができる広々とした空

間を確保いたします。 

機能面では、各種電子機器の充電が可能なＵＳＢコネクタを各ベッドの枕元とデスク廻りに設置

し、旅行者に不可欠なスマートフォンやタブレットの充電に対応します。また、洗面台を 2 つ設け、

多人数でもストレスなくお使いいただくことができます。このほか、加湿機能付き空気清浄機や

エスプレッソマシーン、室内金庫を備え、快適な滞在をご提供します。 

さらに、セキュリティ付きの自動ドアをフロア入口に設置し、プライバシーを確保するとと

もに、客室と連動した上質で和風モダンな空間が滞在ゲストの特別感を高めます。 

 

【5 階客室改装の概要】 

１．改装フロア：5 階（※日本料理「瀬戸内」特別和室 4 室を 客室 4 室に改装） 

２．提供開始日：平成 28 年 3 月末予定 

３．客室面積 ：約 66 ㎡ 

５．客室料金 ：1 室 4 名様ご利用 95,040 円（税金サービス料込） 

６．予約受付開始：平成 28 年 1 月 1 日 11 時から インターネット・お電話にて受付開始 

ホテルグランヴィア広島 ホームページ http://www.hgh.co.jp 

ホテルグランヴィア広島「宿泊予約」係 TEL 082-262-1113 

 

■ 日本料理「瀬戸内」店舗一部リニューアル 

日本料理「瀬戸内」では、ユネスコ無形文化遺産にも登録された「和食」を外国人宿泊客にアピ

ールし、より満足していただくための一部リニューアルを行います。カウンター席エリアをテーブ

ル席に変更し、新たに臨場感のあるシンボリックな朱色のおもてなしカウンターを設けます。ティ

ータイムにはカウンターに設置した茶釜を用いて作る抹茶や、選りすぐりの緑茶をご提供し、夜に

は世界最大規模のワインコンテスト「ＩＷＣ（インターナショナルワインチャレンジ）」で受賞した

地元広島の日本酒などをご紹介して気軽に味わっていただけます。 

 

【2 階日本料理 一部改装の概要】 

 

１：改装店舗：2 階日本料理「瀬戸内」 

２：改装内容：テーブル席の増設、小ホー 

ル席の半個室化 

３：工事期間：平成 28 年 2 月 1 日（月） 

～2 月 25 日（木） 

４：リニューアルオープン日： 

平成 27 年 3 月 1 日（予定） 

 

 

 

改装イメージ（日本料理「瀬戸内」） 

 

 

ニュースリリースに関するお問い合わせ先 

ホテルグランヴィア広島 企画課 担当：今岡 

〒732-0822 広島市南区松原町 1-5（JR 広島駅新幹線口） 

TEL：０８２－２６２－１２１８（直通） 

FAX：０８２－２６２－３３４９ 

e-mail：m_imaoka@hgh.co.jp    URL：www.hgh.co.jp 

mailto:s.nishikawa@hgh.co.jp
http://www.hgh.co.jp/

