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ホテルグランヴィア広島（広島市南区松原町 1-5、代表取締役社長 湊 和則）は、平成 24年 3月
1日（木）～4月 30日（月）の期間中、館内レストランにおいて、山陽・九州新幹線直通運転 1周
年を記念した「九州フェア」 を開催いたします。 
「九州フェア」は、ホテル館内にあるレストランやバーなど 9つの様々な店舗の個性と、九州の食
材がコラボレーションした内容です。2 階カフェ＆ブッフェレストラン「ヴァンヴェール」では、
昨年の「九州新幹線全線開業フェア」（平成 23 年 3 月～4 月開催）で好評だった「新幹線ロールケ
ーキ」を再びご用意し、九州をテーマにしたブッフェ料理とともにご提供いたします。21階スカイ
レストランアンドラウンジ「L&R」では、九州の銘柄鶏「華味鳥」や、鹿児島の「天恵美豚」などの
上質な素材を用いたメニューをランチタイムにご提供します。 
また、同期間に館内 11店舗共同で、「九州を食べて九州へ行こうキャンペーン」を展開、ご利用の

方を対象としたプレゼントキャンペーンを行います。 
3月 30日（金）から 4月 10 日（火）までの春休み期間には、2階カフェ＆ブッフェレストラン「ヴ
ァンヴェール」において、運転士さんの制服での撮影会を開催、ファミリー層への方にも楽しんで
いただける企画をご用意します。そして、3 月 31 日（土）から 4 月 8 日（日）までの 9 日間には、
佐賀県の協力の下、「佐賀のいちごたっぷりデザートブッフェ」と題したデザートブッフェを開催し
ます。 
3月 1日（木）から 4月 27 日（金）までの期間中には、1階ロビーにて九州各地の工芸品を集めて 
展示・即売もおこないます。 
3月 17日（土）のダイヤ改正後、「さくら」「みずほ」の増発で、ますます身近になる九州を、ホ

テルグランヴィア広島で味わい、楽しいひとときをお過ごしいただきたいと思います。 
詳細は次ページのとおりです 

写真：2 階カフェ＆ブッフェレストラン「ヴァンヴェール」の「九州フェアブッフェ」 

山陽・九州新幹線直通 1 周年記念 

九州のおいしい食材をたっぷりと。 

「九州フェア」開催 
期間：平成 24年 3月 1日（木）～4月 30 日（月） 

 

 

 



 
【「九州フェア」概要】 
期  間 ： 平成 24 年 3 月 1 日（木）～4 月 30 日（月・祝） ※時間は店舗により異なる 
場  所 ： ホテルグランヴィア広島 レストラン 9 店舗（直営 7 店舗 テナント店舗 2 店舗） 
内容は以下のとおり (表示価格は全て税･サ込み ) 
 
□21Ｆ スカイレストランアンドラウンジ「Ｌ＆Ｒ」 
（11:30～23:00 金・土・祝前日は 24:00 まで） 

・カジュアルランチ（1,800 円） にて、九州産華味鳥（注１）（写真右）（3/1  
～3/15）、 鹿児島産天恵美豚（注２）（3/16～3/31）を使用したメイン 
料理、あまおうイチゴ のアイスクリーム（3/1～3/15）、熊本デコポン 
シャーベット（3/16 ～3/31）のデザートの提供、（3 月） 
（注 1）華味鳥とはこだわりの専用飼料で飼育された九州の銘柄鶏のひとつ。 
（注 2）天恵美豚とは鹿児島産ブランド豚のひとつ。きめの細かいやわらかな肉質が特長。 

・アラカルトでの九州の素材を使用したメニュー提供（3 月～4 月） 
・九州産ミクソロジーカクテルの提供（3 月～4 月） 
 「ストロベリーキッス」（1,386 円）佐賀県産「さがほのか」をたっぷり使用したカクテル。 

【協賛】：佐賀県・JA グループ佐賀 
 「ゴールドトニック」（1,386 円）九州産金柑を使用したカクテル。 
ご予約・お申し込みは スカイレストランアンドラウンジ「L&R」まで TEL（082）262-1107 

  
□21Ｆ ステーキハウス「神石」（11:30～14:30  17:00～22:00）   
・「伊万里牛極上コース」（23,100 円）の提供（3 月～4 月） 
 ご予約・お申し込みは  ステーキハウス「神石」まで TEL（082）262-1105 
 
□2Ｆ カフェ＆ブッフェレストラン「ヴァンヴェール」(6:30~22:30) 
・「九州フェア」ブッフェ（ランチ 大人平日 1,800 円・土日祝 2,000 
円 ディナー 大人 3,500）の開催（3 月～4 月）にて筑前煮・宮崎 
名物チキン南蛮・鹿児島県産豚肩ロースのソテー・高菜めし・きび 
なごの唐揚げなど九州の代表的な料理の提供、及び新幹線ロールケ 
ーキ（写真右）（平日は夜のみ、土日祝日は昼夜とも）の提供 
ご予約・お申し込みは カフェ＆ブッフェレストラン「ヴァンヴェ 
ール」まで TEL（082）262-1132 

 
□2Ｆ 日本料理「瀬戸内」（11:30～14:30  17:00～22:00）   
・昼膳「さくら御膳」（3,000 円）（3 月～4 月）にて黒豚のしゃぶしゃぶ・かんぱちの刺身・さつま

揚げ・紫芋シャーベットなど九州の食材や料理を盛り込んだランチの提供 
・夜膳「みずほ御膳」（5,000 円）（3 月～4 月）にて、牛しゃぶ・かんぱちの刺身・さつま揚げ・紫

芋シャーベットなど九州の食材や料理を盛り込んだお膳料理の提供 
ご予約・お申し込みは 日本料理「瀬戸内」まで TEL（082）262-1160 

 
□2Ｆ 中国料理 「煌蘭苑」（11:30～15:00  17:00～21:30） 
・ランチコース「九州めぐり」（3,000 円）（3 月～4 月）にて、九州産  

華味鳥の揚げ物・鹿児島産黒酢を使用した酢豚・博多明太子と福岡 
産春レタスのチャーハンなどを提供 
ご予約お申し込みは 中国料理「煌蘭苑（こうらんえん）」まで  
TEL（082）262-1165 

 
□1Ｆメザニンフロア「ロビーラウンジ」（9:00～20：00） 
・デザート「春らんまん♪プレート」（1,000 円）の提供（3 月～4 月） 

薩摩芋とリンゴのパイ包み焼きや、桜アイスなどを使用したホテル  
パティシエが作るデザートプレートの提供。 
ご予約・お申し込みは メザニンフロア「ロビーラウンジ」まで  
TEL（082)262-1104 

 
□1Ｆ メインバー「メイフラワー」（17:00～24:00 日祝は~23:00） 
・大分県産かぼすを使用したカクテル 2 種の提供（3 月～4 月） 

「麦レット」（右写真の左）（1,250 円）麦焼酎ベースにかぼすを使用   
したカクテル 

「スプリングオペラ」（右写真の右）（1,400 円）春の息吹を感じさせ  
る、かぼすを使用したフローズンカクテル 

ご予約・お問い合わせはメインバー「メイフラワー」まで   
TEL(082)262-1135 



 
□B1Ｆ 創作鉄板居酒屋「炎（ほむら）」（17:00～24:00） 
・宮崎産豚ヒレ肉のステーキ柚子胡椒風味(750 円)の提供（3 月～4 月） 
ご予約・お問い合わせは 鉄板創作料理「炎（ほむら）」まで   
TEL(082)263-3477 

 
□B1Ｆ 寿処「京の寿し」（11:00～22:00） 
・五島列島産直さば寿し盛り合わせ（写真右）（1,680 円）の提供 
（3 月～4 月） 
ご予約・お問い合わせは 寿処「京の寿し」 TEL(082)261-1314 

 
【「九州を食べて九州へ行こうキャンペーン」 開催概要】 
期 間 ： 平成 24年 3月 1日（木）～4月 30日（月・祝）  
対 象 ： 期間中対象レストラン（注）で 1会計 3,000円（税サ込み）以上ご利用の方 
賞 品 ： ◇ホテル賞 

ステーションホテル小倉、JR九州ホテル熊本、JR九州ホテル鹿児島、ホテルオークラ 
JRハウステンボス（2012年 4月 1日 ハウステンボスジェイアール全日空ホテルより  
リブランドオープン）のペア宿泊券 各 1組 計 4組 8名さま 

     ◇グルメ賞：ホテルグランヴィア広島ぺアお食事券 5 組 10 名さま 
     ◇J R 賞：JR 西日本オリジナルグッズ 8 名さま 
応募方法：対象者にお渡しする応募用紙に必要事項を記入の上、ホテル館内の応募箱に投函して 

いただきます。 
当選者発表：キャンペーン終了後。厳正なる抽選のうえ当選者を決定し、賞品の発送をもって発表

に代えさせていただきます。 
 
（注）対象レストラン＆バー（11 店舗）  

21Ｆ ： スカイレストランアンドラウンジ「Ｌ＆Ｒ」・ステーキハウス「神石」、 
2Ｆ  ： カフェ＆ブッフェレストラン「ヴァンヴェール」・日本料理「瀬戸内」・中国料理「煌蘭苑」、 
1Ｆ  ： メザニンフロア「ロビーラウンジ」・メインバー「メイフラワー」、  
新幹線連絡通路： カラオケ「駅カラ・グランヴィア」、 
B1F : 寿処「京の寿し」、海鮮処「江戸っ子」、創作鉄板居酒屋「炎（ほむら）」 

【協賛】：ジェイアール九州都市開発㈱（JR 九州ホテル熊本・鹿児島）、ステーションホテル小倉 
（順不同） 

 

【「運転士さんの制服で撮影会」 開催概要】 
春休みの期間中、キッズサイズの運転士さんの制服を着て撮影が出来ます。（カメラ持参） 
期 間 ： 平成 24年 3月 20日（火）～4月 10日（火）  

場  所 ： 2階カフェ＆ブッフェレストラン「ヴァンヴェール」店頭 

 
【「佐賀のいちごたっぷりデザートブッフェ」 開催概要】 
佐賀県産「さがほのか」を使用したショートケーキやムース（写真下）、チョコレートフォンデュの
他、パスタなどの軽食もご用意します。 
期 間 ： 平成 24年 3月 31日（土）～4月 8日（日）  

場  所 ： 2階カフェ＆ブッフェレストラン「ヴァンヴェール」 

時 間 ： 平日 15:00～、16:30～の 2部制、土日 16:30～（各 60分制） 

料 金 ： 大人 1,700 円、小学生 800 円、未就学児無料 

ご予約・お申し込みは 2 階カフェ＆ブッフェレストラン 
「ヴァンヴェール」まで（082）262-1132 
【協賛】：佐賀県・JA グループ佐賀 

 
【九州ロビー展 同時開催】 
期 間 ： 平成 24年 3月 1日（木）～4月 27日（金）  

場  所 ： 1階ロビー 

内 容 ： 九州各県の工芸品の展示販売、ポスター等の掲示 
 

ニュースリリースに関するお問い合わせ先 

ホテルグランヴィア広島 企画課 担当：今岡・中野 

〒732-0822 広島市南区松原町 1-5（JR広島駅新幹線口） 

TEL：０８２－２６２－１２１８（直通）FAX：０８２－２６２－３３４９ 

e-mail：m_imaoka@hgh.co.jp    URL：www.hgh.co.jp 
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